
CHEF’S MENU
Deze actie is geldig van 1 januari 2012 t/m 31 januari 2012.

Elke maand een nieuw drie gangen - keuzemenu, samengesteld uit de beste verse ingrediënten.
€ 22,95 per persoon

Voorgerechten
   

Salade du chef
met gravad lachs, kruidensla, mieriksworteldressing,  gebakken bospaddenstoelen en kruiden crostini.

of 

Knolselderij crème soep 
met gefrituurde chèvre en bieslook.

Hoofdgerechten

Gekonfijte eendenbout 
met zuurkool risotto,  gebakken appel  en jus van kersenbier.

of 

Scholfilet met garnalen en krokante pancetta
geserveerd met pomodori -basilicumboter, gepofte  trostomaatjes en pommes duchesses.

of 

Courgette uit de oven 
gevuld met een bonen potpourri en gegratineerd met gruyère.

Geserveerd met aardappeltortilla en een saus van geroosterde paprika en tomaat.

Nagerechten

Semifreddo van witte chocolade 
Halfbevroren Italiaans ijsdessert met meringues en een confituur van gekonfijte sinaasappel.

of 

Boeren camembert  
Halfbevroren Italiaans ijsdessert met meringues en een confituur van gekonfijte sinaasappel.

Drink- en Eetgelegenheid Tafelberg steunt het idee van “Fill the cup”. Deze stichting, onderdeel van het
World Food Programme heeft een simpel idee: Als alle restaurants 20 cent zouden afstaan per couvert
dan zouden miljoenen kinderen in de wereld niet met honger naar bed hoeven te gaan. Een
schoolmaaltijd kost 20 cent. Drink- en Eetgelegenheid Tafelberg doet mee en draagt 20 cent
per verkocht hoofdgerecht af aan Fill the Cup.

Small change, big difference!

= vegetarisch

Chardonnay,
Berry Estate

Glas 4,50
½ liter 16,00
fles 22,95

Weissburgunder-
Kabinett Trocken,
Louis Guntrum
Glas 5,95
½ liter 21,00
fles 31,50

Pinot Grigio,
Cecilia Beretta

Glas 5,00
½ liter 17,50
fles 25,00

Nero d’Avola en
Merlot, 
Castellani
Glas 4,25
½ liter 15,50
fles 21,50

Bourgogne Pinot
Noir A.C.,
Albert Bichot
Fles 39,50

Aanbevolen wijnen


